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JP Il

Dnia 18
pazdziernika w
naszej szkole

odbyt sie
apel.Patrycja K.
i Emilia K.
przyblizyty
sylwetke Karola
Woijtyty.

Apel
przygotowata

p.D.Cyrulewska

Dzien Papieski

Jakotr

EmiliaKacik
jezykowy:
J.polski -
Swiety
J.angielski -
Saint

J.dunski - helly

J.galicyjski -
santo

Emilia.M

Wszystkim
szostoklasistom
zyczymy
powodzenia na
sprawdzianach
z :jezyka
niemieckiego
oraz religii .
Redakcja TiT.

Sprawozdanie z
wycieczki

Sprawozdanie z
wycieczki do
Kérnika.

Dnia 25.10.2016
r. odbyta sie
wycieczka do
Kérnika dla klas
4-6. Uczniowie
zwiedzili
najstarsze
Arboretum w
Polsce.Pani
przewodniczka
pokazata
uczniom
najciekawsze

drzewa w catym
Arboretum. W
drodze
powrotnej pani
opowiedziata
historie o
komnacie Biatej
Damy. Tak
przebiegta
wycieczka.

P.K

Mikroskopijny
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1 kg dyni

1 marchew
1 cebula

2 zgbKi
czosnku

3 szklanki
bulionu
drobiowego
sol

pieprz

2 tyzki oliwy z
oliwek

4 tyzki
$mietany
18%

Przygotowanie:

Dynie

pestki,kroimy
na kawalki.

Marchew,cebule

i czosnek
obieramy i
kroimy na
mniejsze
czesci.
Wszystkie
sktadniki
przektadamy
do garnka

z grubym

dnem,dodajemy
obieramy,usuwamypliwe z oliwek i

podsmazamy,

stale mieszajac

przez mniej
wiecej 3
minuty.
Warzywa
zalewamy
bulionem i
gotujemy pod
przykryciem

okoto 30 minut.

po tym czasie

warzywa
powinny byc¢
miekkie.
Catos¢
rozdrabniamy
blenderem , az
zupa nabierze
konsystencii
kremu.
Przyprawiamy
solg i pieprzem
do smaku.
Sposob
podania

Zupe
przelewamy na

talerz, do
kazdej porciji
dodajac tyzke
$mietany.
Emilia M.
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Dwa duchy
zauwazyly
samochoch
stojacy w
bramie
centralnej
Chodz stary
przejedziemy
sie. - Dobra. Ale
zaczekaj chwile
,po co$ pojde.
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wraca ,
dzwigajac swojg

nagbrobowg .
- Poco co to
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- Przeciez nie
mozna jezdzi¢

dokumentéw

suchg szosg, bo czesze?

gdy susza Cecylia czyta

szosasucha.  cytaty z Tacyta.
Zab zupa

Krol Karol kupit  zebowa, dab

krolowej zupa debowa.

Karolinie korale Ide nos tre, kra

koloru kre mija, tu lis

koralowego. ma nore, sarna
tor mija.

Stét z P.K

powytamywanymi

nogami.

Czy sie czasem

Czesi cieszg,
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Swieto Niepodlegtosci - wiesz o nim
wszystko? - quiz

1. W ktérym roku Polska odzyskata niepodlegtos¢?
a) 1914
b) 1918
c) 1945

2.1l RP miata:

a) Duzo mniejszg powierzchnie niz Il RP.

b)Prawie takg sama powierzchnie jak Il RP.

c) Powierzchnig o prawie 80 tys. km kwadratowych
wieksza niz Il RP.

d) Dwa razy wiekszg powierzchnie niz Il RP.

3.Ktore z tych wielkich miast nie znajdowato sie w
granicach Il RP:

a) Wilno

b) Lwow
c) Grodno
d) Minsk

D W

11 Listopada to Narodowe
Swieto Niepodlegtosci,
upamietniajace odzyskanie
przez Polske niepodlegtosci
(1918), po 123 latach zaboréw.
Jest to dzien wolny od pracy i
szkoty.

Swieto zostato ustanowione w
1937 roku potem zniesione 1945
po czym przywrécone 1989,
sSwietujemy je az po dzis. W tym
dniu odbywaja sie liczne
koncerty i parady, odbywa sie
takze ,,Bieg Niepodlegtosci”.

Ja
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Przepis ekstra!!!

Tort migdatowo — miodowy z
suszonymi zurawinami.

Sktadniki: Ciasto:
100 g miekkiego masta,50 g cukru trzcinowego, 50 g
miodu, 3 jajka, 2 tyzki kwasnej $mietany 12%, 200 g
maki pszennej tortowej (oraz niewielka ilo$¢ do
oprészenia fig i zurawin), 50 g zmielonych migdatow, 1
ptaskiej tyzeczki proszku do pieczenia, 150 g
suszonych fig i zurawin, Karmelizowane migdaty: , 100
g masta, 80 g cukru trzcinowego, 100 g miodu, 25 ml
kwasnej Smietany 18% (2 tyzki) , 200 g posiekanych
migdatéw, 1 tyzeczka cynamonu, 1 szczypta soli,
Dekoracje: 2 tyzki kremu orzechowego ,
kandyzowane wiénie.

Ciasto

Masto ucieramy z cukrem i miodem. Stopniowo
dodajemy jajka oraz make ziemniaczang ze
zmielonymi migdatami i proszkiem do pieczenia
nastepnie dodajemy kwasng smietane. Figi oraz
zurawiny kroimy nastepnie Zurawiny moczymy w
goracej wodzie, odsaczamy i osuszamy. Pokrojone figi
mieszamy z zurawinami prészymy delikatnie maka i
dorzucamy do ciasta. Ciasto przektadamy do
wytozonej papierem pergaminowym tortownicy.
Pieczemy w 180 °C (termoobieg ) lub 190°C-200°C
(bez termoobiegu) przez 20-30 minut.

Karmelizowane migdaty

Masto rozpuszczamy w garnku . Nastepnie
wsypujemy cukier trzcinowy oraz dodajemy mioéd gdy
masa stanie sie ptynna dodajemy posiekane migdaty ,
szczypte soli i tyzeczke cynamonu oraz 2 tyzeczki
kwasnej $mietany. Doprowadzamy do zagotowania po
czym gotujemy jeszcze okoto 20-30 sekund.

Po uptywie 25-30 minut pieczenia delikatnie
wyciggamy tortownice i rownomiernie wyktadamy na
ciasto karmelizowane migdaty. Podwyzszamy
temperature w piekarniku do 190°C i ponownie
pieczemy ciasto przez 15-20 minut, az migdaty nabiorg
ciemnozfotego koloru.

Ciasto wyjmujemy z tortownicy i usuwamy delikatnie
papier do pieczenia. Orzechowy krem przekfadamy do
rekawa cukierniczego. Tort dekorujemy kremem oraz
wigniami kandyzowanymi.

Smacznego :)

W.B
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