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POSLUCHAJKI | CZYTADELKA
Czyli co warto przeczytac czy wystuchacé :)
W tym numerze zaproponuje wam ksigzki i audiobooki pod choinke i na ferie.

KOBIETY

Badaczki, czempionki, awanturnicy
Tak nosi tytut kolejna ksigzka, do ktérej chce was
zacheci¢. Autorem tej ksigzki jest Joanna Konczak.
Ksigzka poswiecona jest niesamowitym kobietom.
Mozecie przeczytac o kobietach z catego $wiata, o ich
odwadze, wytrwaniu, poswieceniu i madrosci.
Znajdziecie tam miedzy innymi Marie Skitadowska-
Curie, Marjane Strapi (autorka komikséw oraz
rezyserka), Sonite Alizdeh (raperka) oraz Malale
Yousafzai (aktywistka). Ta ksigzka przyblizy
wam niesamowite historie tych i wielu innych kobiet.
Serdecznie zapraszam do przeczytania.

KOBIETY

Radaczki, crempionki, awantarnice

NA PODBIEGUNOWYM

To kolejna cze$¢ niezwyktych przygdd Neli, w ktorej
zabiera swoich fanéw w niesamowite miejsca z catej
ziemi. W tej czes$¢ zabiera nas na Koto
Podbiegunowe, gdzie bedziemy z nig pedzi¢ psim
zaprzegiem, odwiedzimy wioske Sw. Mikotaja,
poznamy maskonury, dowiemy sie jakie oczy majg
husky. Czy wiecie co$ o $piewajgcych wielorybach i o
Swiecacych rogach renifera? Jesli nie, to musicie
przeczytac te ksigzke! W ksigzce ukryte sg kody,
dzieki ktérym po zeskanowaniu przy pomocy
bezptatnej aplikacji (See More) mozna ogladna¢ filmy
Neli. Jesli chcecie wiedzieé jeszcze wiecej, to
zachecam do czytania.

Grzegorz Kasdepke
Druzyna Pani Mitki, czyli o szacunku, odwadze i
innych wartosciach.

Dla najmtodszych polecam druzyne pani Mitki.
Ksigzka w ciekawy sposdb opowiada o wartosciach ne
przyktadzie dzieci z grupy pani Mitki. Opowie$¢ uczy
nas szacunku, odwagi, wspoétczucia,
cierpliwosci,sprawiedliwosci, wytrwatosci i
uczciwosci. Ksigzka jest takze wydana w formie
audiobooka, wiec jezeli jestescie ciekawi czy Rozalka
pocatuje Grzesia, czy dzieci wygrajg mecz przeciwko
tatusiom, czy Pani Mitka urodzi przed meczem
dziecko i czy manekin strzeli gola, to koniecznie
przeczytajcie lub przestuchajcie te pouczajgca
pozycje. Polecam:)
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ZAGADKI O SWIETACH I SWIETYM MIKOLAJU

- Gdzie znajduja sie prezenty od Swietego Mikotaja ?
- Ktérego dnia i miesigca obchodzi sie wigilie ?

- Czy stréj Swietego Mikotaja jest rozowy ?

- Co wieszamy na choince ?

- Co $wiecacego wieszamy na choince ?

- Czym dzielimy sie przy kolacji wigilijnej ?

- Co to za starzec u$miechniety
grzecznym dzieciom przynosi prezenty ?

- Przychodza do naszych doméw i
koledy gtosno Spiewaja, kto to ?

- Bardzo pieknie pachna, zazwyczaj lukrowane,
upieczone przez mame ?
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- Jak nazywa sie renifer z czerwonym nosem?
- Zazwyczaj okragte na choinke wieszane co to jest?

- Juz stycha¢ koledy drzewka pachng wokét pora na
kolacje, najwazniejszg w roku. Co to ?

- Bez 0zdob nie wyglada tak pieknie jak w ten jedyny
dzien w roku a kolorowe swiatetka dodajg jej uroku.
Co to takiego?

- Wyglada jak jelen ale ma poroze. Kto to ?

- Spiewamy je przy Wigilijnej kolacii?

- Kto najbardziej cieszy sie z prezentéw ?
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PRZEPIS NA PIERNICZKI
SKLADNIKI
o 2 szklanki (320 g) maki pszennej
o 2 tyzki miodu
e 2/3 szklanki cukru
o 1,51yzeczki sody oczyszczonej
20 g (1 torebka) przyprawy piernikowej
e 2 tyzki masta
o 1jajko
o okoto 1/4 szklanki cieptego mleka
PRZYGOTOWANIE
Make przesiac na stolnice, wla¢
rozpuszczony gorgcy miod i wymieszag.
Siekajgc, dodawac cukier, sode i przyprawy,
a nastepnie masto i jedno jajko. Stopniowo
dolewaé mleko i zagniata¢ rekg ciasto ok 10
min. az bedzie gtadkie i jednolite. Ciasto
rozwatkowac na placek o grubosci ok. 1/2
cm. Foremkami wykrajaé pierniczki i uktadac
na blasze wytozonej papierem do pieczenia.
Piec w piekarniku nagrzanym do 180
stopni (gora i dét bez termoobiegu) przez ok.
10 - 12 minut.
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Pomysty na spedzenie wolnego czasu w ferie

Maja Maja

Sporty zimowe:
- narciarstwo

- tyzwiarstwo

- snowboarding
- saneczkarstwo
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Idealne miejsca na ferie zimowe:

- Zakopane
- Karpacz

- Bukowina Tatrzanska

- Krynica Zdrg;j

Kiedy
ferie?

13-26 stycznia
2020 r.

* lubelskie

« todzkie

* podkarpackie
* pomorskie

« Slaskie

20 stycznia -

2 lutego 2020 r.

* podlaskie
« warminsko-
mazurskie

27 stycznia -

Filmy na Walen
-..Do wszystkich chfopcow.

ktorych Rochafam ™

-..Sfotice teZ Jest guiazdg"

-.. Zanim Sig pojawi

-.Ir=y kToki oc sigbie"”
.,ﬂfynajmy .mﬁu: chfopaka"

Kreatywne sposoby na nude:
- przeczytaj ksigzke na zupetnie

nieznany ci temat
- przemebluj pokdj

- utdz kubki/ksiazki kolorami

* kujawsko-
pomorskie

* lubuskie

» matopolskie

* Swietokrzyskie
+ wielkopolskie

10-23 lutego
2020 .

+ dolnoslaskie

» mazowieckie

* opolskie
ezachodniopomorskie
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W gazetce przygotowanej przez uczniow klasy 2a
przeczytacie i obejrzycie r6znorodne materialy zwigzane
Z zima.

OpisaliSmy wydarzenia z zycia szkoty, napisaliSmy
listy do Swietego Mikotaja, a Dominika napisata wiersz.
Rysujac pingwiny, uzywaliSmy wiasnych dtoni jako
szablonow. ZrecenzowaliSmy dla Was kilka ksiazek,
zebyscie wiedzieli, co czyta¢c w diugie zimowe wieczory.

Mamy nadzieje, ze czytanie tej gazetki sprawi Wam
tyle samo przyjemnosci, ile nam dato jej tworzenie.

Opiekun koétka dziennikarskiego kl.2
Wanda Sliwowska
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List do sw.Mikotaja

Nina
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recenzja

Kuba S.
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recenzja Jakub Sz.
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recenzja ’ Michat Ch.
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Pingwin

Filip
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Pingwin

Kuba S.
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Pingwin

Antonina Ch.
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	SKŁADNIKI
	PRZYGOTOWANIE Mąkę przesiać na stolnicę, wlać rozpuszczony gorący miód i wymieszać. Siekając, dodawać cukier, sodę i przyprawy, a następnie masło i jedno jajko. Stopniowo dolewać mleko i zagniatać ręką ciasto ok 10 min. aż będzie gładkie i jednolite. Ciasto rozwałkować na placek o grubości ok. 1/2 cm. Foremkami wykrajać pierniczki i układać na blasze wyłożonej papierem do pieczenia. Piec w piekarniku nagrzanym do 180 stopni (góra i dół bez termoobiegu) przez ok. 10 - 12 minut.

	Kiedy ferie?

